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‘MeNU Reyves 2019

APERITIVO:

‘MICROTARTAR DE INTERIORES DE ATUN ROJO ‘BALFEGO CON SALAZONES,
MAYONESA DE TRUFA NEGRA, WAKAME Y FALSA YEMA

ENTRANTE:

JIDEUA DE RAPE, CHIPIRONCITOS EN SU TINTA Y VERDURITAS
CON ALIOLI DE AZAFRAN DEL JJILOCA

‘PrincIPAL
CABRITILLO DE LA SIFRRA DE VALDELINARES EN DOS COCCIONES
CON SU CREMOSO DE BOLETUS EDULIS Y MANZANA
0
‘PATA DE PULPO A LA PLANCHA CON HUEVAS DE TRUCHA DEL ‘PIRINEO,
CREMOSO DF. CELERI Y BIZCOCHO DE PIMENTON

‘PosTRE

‘PARFAIT DE YOGUR DE LECHE DE OVEJA CON SORBETE DE FRUTOS ROJOS
Y SALSA CALIENTE DE CHOCOLATE BLANCO Y FRESA

‘Bopeca: Acua Taunares, ViNo TINTO Jinca RgsaLso RoBLE

Precio por persona.
Plazas limitadas.
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